ANALYZER®

GIDA KONTROL VE ANALIZ LABORATUVARI

Rapor / Revizyon No
Analiz Amaci
Numuneyi Gonderen
Numunenin Cinsi

Num. Kabul Sicakhig:
Numune Ambalaji

T.C.

GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI

REDO ANALYZER OZEL GIDA KONTROL VE ANALIZ LABORATUVARI
MUAYENE VE ANALIZ RAPORU

:18/1963/00

:Kontrol

:FAYDALI MAMULLER
:KELLE PACA CORBA

:8°C
:Cam Kavanoz

Tutanagin Tarihi - Sayisi
Num. Seri-Parti No/ Kod No : -
Analiz Bas.-Bitis Tarihi
Numune Kabul Tarihi

Miktar :500 ML
Raf Omrii Bekletme Siiresi :1. Giin

e

TURKAK

<)

Test

TS EN ISO/IEC 17025
AB-0568-T

AB-0568-T

2018/1963

13.04.2018

:04.04.2018 -

:04.04.2018 - 13.04.2018
:04.04.2018/-

Muayene ve Analizler Sonuglar O.L. Analiz Metodu | Analiz Cihazi | G.K. | O.B. Limit Limit Kaynag: | D

Kendine has tat. koku Tirk standartlar ve

1-Duyusal Ozellikler (Organoleptik) ap1 ve gbriin Ytedir ’ TGK yonetmelikleri Organoleptik u
yapive g stedir. ilgili tiriin tebligleri

2-*Asitlik Tayini (%) 1,25 T b Titrimetrik DY

3-*Koagulaz pozitif stafilokoklarin Y ) ) " Mikrobiyolojik

aranmasi (kob/g-kob/ml) <10 ISgE8e Mikrobiyolojik 10° Kriterler Yonetmeligi u

4-*Toplam Aerobik Mezofilik Bakteri " . ) . " Mikrobiyolojik

Sayimi (kob/g-kob/ml) 1,0x10 EOf33,2003 Mikrobiyolojik 10° Kriterler Yénetmeligi u

5-B.cereus Aranmasi (kob/g-kob/ml) <10 [\ 1SO 7932 Mikrobiyolojik 108 Kritg"r'l';rr°$g’:;‘t’rlr'";“gi U

6-*Salmonella spp. Aranmasi (25 g'da- ) . I . | ) ) " = Mikrobiyolojik

25 ml'de) Tespit Edilemedi 1 Kob/g-ml 1SO 6579,2002 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Kriterler Yonetmeligi u

7-Stafilokokal Enterotoksin Aranmasi Tospit Edlemedi | 625 19/25 Asa;\;zé):lr%k\;'i%f Mikrobiyolojik 0125 g-mi Mikrobiyolojik |

(25 g'da-25 ml'de) g-ml Kullanma Kilavuzu Kriterler Yénetmeligi

8-*E.Coli Sayimi (kob/g-kob/ml) <10 ISO 16649-2, 2011 |  Mikrobiyolojik <10 Kritgri§5°$gf;?i2§|igi u

9-*Listeria Monocytogenes Aranmasi . Q. b y ) . . " = Mikrobiyolojik

(25 g'da-25 mi'de) Tespit Edilemedi 1 Kob/g-ml 1ISO 11290-1 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Kriterler Yonetmeligi U

10-*E.Coli O157 nin Aranmasi (25 g'da- ; ) / - TS ENISO : oo ~ Mikrobiyolojik

25 mi'de) Tespit Edilemedi 1 Kob/g-ml 16654:2003 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Kriterler Yénetmeligi U

NOORWN

Ozge Aksoy

Yiksek Kimyager
Fiziksel An.
Birimi Sorumlusu

Cohe

. Yapilan muayene ve analiz sonucunda yukarida belirtilen degerler tespit edilmistir.
. Bu analiz raporunun higbir bélimi tek basina veya ayri ayri kullanilamaz.
. Analiz sonuglari yukarida belirtilen numune igin gecerlidir.
. Bu rapor, laboratuvarin yazil izni olmadan kismen kopyalanip ¢ogaltilamaz.
. Imzasiz ve mihirsiiz raporlar gegersizdir.
Kisaltmalar; D: Degerlendirme. U: Uygun. U.D.: Uygun Degil. D.Y.: Degerlendirme Yapilamadi. G.K.: Geri Kazanim. O.B: Olgiim Belirsizligi. O.L: Olgiim Limiti.
* igaretli analizler akreditasyon kapsamindadir.

Bilgin Guingor
Kimya Muh.

Kimyasal An.

Birimi Wsu

Selguk Can

Biyolog

Mikrobiyolojik An.

Birir;ﬁ::nlusu

Yilmaz Yaprak
Gida Teknikeri
Num.Kabul ve Rapor
Dizenleme Birimi
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Test

TS EN ISO/IEC 17025
AB-0568-T

AB-0568-T

REPUBLIC OF TURKEY
THE MINISTRY OF FOOD,AGRICULTURE AND LIVE STOCK 2018/1963
REDO ANALYZER FOOD CONTROL AND ANALYSIS LABORATORY

REPORT of EXAMINATION and ANALYSIS

13.04.2018

Report / Revision :18/1963/00 Record of Date / Number  :04.04.2018 -
Number Serial - Part Number T-
The Purpose of Analysis : Control Analysis Start - Finish Date :04.04.2018 - 13.04.2018
Sample Sent by :FAYDALI MAMULLER Code Number :04.04.2018/-
Type of Sample :HEAD PASTE SOUP
Temperature :8°C Quantity of Sample :500 ML
Sample Package :Cam Kavanoz Raf Omrii Bekletme Siiresi :1. Giin
. . Analysis At Al
Analysis Results LOQ |Analysis Method Device R E.U. Limit Limit Source | E
It is unique, taste, smell Tirk standartian ve
1-Sensorial Properties ; ’ ! TGK yonetmelikleri Organoleptik U
structure and appearance. S o
ilgili Griin tebligleri
WA i I TS 1125 ,I1SO " .
2-*Acidity Determination (%) 1,25 750’27002 Titrimetrik DY
3-*Detection of Coagulase Positive ~ ) . " 3 Microbiological
Stapylococcus (kob/g-kob/ml) <10 [EQEEEE7 Mikrobiyolojik 10 Criteria Regulations u
4-*Enumeration of Total Aerobic " . . . " s Microbiological
Mesofilic Bacteria (kob/g-kob/ml) 1,0x10 | IS0 4833;2003 Mikrobiyolojik 10 Criteria Regulations u
N ! ‘ : P Microbiological
5-*Detection of B.cereus (kob/g-kob/ml) <10 D 1ISO 7932 Mikrobiyolojik 10% Criteria Regulations U
6-*Detection of Salmonella spp. (25 N ) . " = Microbiological
g'da-25 mi'de) Not Detected 1 Kob/g-ml ‘ 1SO 6579,2002 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Criteria Regulations u
’ AOAC 2007/6, VIDAS ) N
7-Detection of Staphyoloccus Not detected 6.25n9/25 [ i o Enterotoxin Il | Mikrobiyolojik 0/25 g-mi | . Microbiological |,
Enterotoxin (25 g'da-25 ml'de) g-ml Criteria Regulations
Kullanma Kilavuzu
8-*Enumeration of E.coli (kob/g-kob/ml) <10 ISO 16649-2, 2011 |  Mikrobiyolojik <10 Microbiological |
Criteria Regulations
9-*Detection of L.monocytogenes (25 ~ . . . " g Microbiological
g'da-25 mi'de) Not Detectei 1 Kob/g-ml 1ISO 11290-1 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Criteria Regulations U
10-*Detection of E.coli 0157 (25 g'da- TS ENISO ) ) " Microbiological
25 ml'de) Not Deiected 1 Kob/g-ml 16654:2003 Mikrobiyolojik 0/25 g-ml Criteria Regulations U
1. The above mentioned values were determined as the result of the examination and analysis.
2. No part of the analysis report can not be used alone or separately.
3. Analysis results are valid for the above mentioned sample.
4. This report may not be partially copied or reproduced without the written permission of the laboratory.
5. Unsigned and unsealed reports are not valid.
6. Abbreviations; E : Evaluation, P : Pass, F : Fail, N.I. : Not Interpreted, R : Recovery, E.U. : Expanded Uncertainty, LOQ : Limit of Quantification
7. The analysis signed with "*" are in the scope of accreditation.
Ozge Aksoy Bilgin Gungor Selcuk Can Yiimaz Yaprak
Chemist M.Sc. Chemical Eng. Biologist Food Technician
Phy. Lab. Che. Lab. Mic. Lab. Manager of Sampl
Manager Mana Manager Accept. and Repgrt
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